Menuvorschldge

Landgasthof Miihlebach Altendorf

ADb 12 Personen bis 120 Personen

Suppen:
Tagessuppe

Bouillon mit Eistich oder Fladli.
Bouillon mit Sherry oder Mark.
Lauch-Kartoffelsuppe mit Rahm.
Biindner Gerstensuppe.
Riiebli-Ingwercremesuppe
Cocos-Currysuppe

Franzosische Zwiebelsuppe

Salate:

Kleiner griiner Salat nach Saison.

Kleiner gemischter Salat.

Kleiner Niisslisalat mit Ei

Kleiner Niisslisalat mit Champignon und Speck
Kleiner Tomatensalat mit Mozzarella.

Kleiner Blattsalat mit Speck und Croutons
Kleiner Blattsalat mit Herbstgarnitur

Kalte und warme Vorspeisen:
Rohschinken mit Melone.
Rauchlachsmousseterrine garniert.
Gerduchertes Forellenfilet mit Blattsalat.
Gemischter Vorspeisenteller nach Saison.
Bunter Blattsalat mit Eglifilet im Bierteig
Bunter Pastateller.

Einfache Tellerservices:

Heifler Bauernschinken mit Kartoffelsalat.
Heifler Bauernschinken mit Gratin und Bohnen.
Schweinsrahmgeschnetzeltes mit Butterntideli
Schweinsschnitzel paniert oder mit Rahmsauce,
Beilage nach Wahl und Gemdtisegarnitur.

Rippli und Speck mit Sauerkraut und Kartoffeln.

Rindsgulasch mit hausgemachten Spatzli.

Alle Preise inkl. 8% MWST
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Hauptgerichte serviert auf Teller mit Nachservice:

Ab 12 Personen

Schweinsgeschnetzeltes an Rahmsauce.
Schweinsgeschnetzeltes Curry mit Friichten.
Schweinsschnitzel paniert oder mit Rahmsauce.
Schweinsbraten vom Nierstiick.

Berner Platte nach Wunsch zusammengestellt.
Schweinssteak mit Kriuterbutter

oder Sauce nach Wahl.

Schweinscordonbleu (Nachservice nur Gemiise und Beilage)
Schweinsfilet im Teig mit Sauce nach Wahl.
Schweinsfiletmedaillons an Calvadossauce.
Schweinspartyfilet mit Krauterbutter und Sauce Bernaise
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art.

Kalbsgeschnetzeltes Curry

Kalbsschnitzel Wiener- oder Maildnder Art.
Kalbsbraten.

Kalbscordonbleu.

Kalbssteak oder Kalbskotelettenkrone mit Morchelsauce.
Kalbsfiletmedaillons an Calvados- oder Morchelsauce.

Hausgemachte Rindshackfleischkugeln
Rindsschmorbraten oder Sauerbraten.

Rindsfiletwiirfel an Senf-, Pfeffer- oder Stroganoffsauce.
Rindfiletsteak am Sttick mit verschiedenen Saucen.

Lammkeulenbraten an Rotweinsauce.
Gemischter Mix Grill Cafe de Paris.

Fischgerichte nach Wahl aus unserer Speisekarte

Zu diesen Gerichten servieren wir Thnen Beilagen

nach Wahl und Gemiisegarnitur.
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Tellerservice fiir alle Gerichte moglich mit Preisnachlass

Alle Preise inkl. 8% MWST



Unsere Hausspezialitit:
6 Ginge "Festmenu" separates Blatt

Kisefondue ab 4 Personen.
Inkl. 1 Kirsch

Fleischfondue oder Tischgrill inkl. Beilagen
und Salat nach Wahl ab 4 Personen.

Spaghettiplausch mit 4 verschiedenen Saucen

Dessertvorschlige:

Riieblitorte.

Fruchttorte mit Rahm.

Schwarzwailder- oder Kirschtorte.
Caramelchopfli mit Rahm und Friichten.
Kleiner Coupe Maison.

Frischer Fruchtsalat mit Rahm oder Kirsch.
Gebrannte Creme.

Tiramisu.

Schokoladenmousse mit Rahm.
Eiercognacparfait mit heifsen Waldbeeren.
Gemischter Dessertteller Miihlebach.
Sorbetglace mit Sekt, Wodka oder Calvados.

Kleiner Dessertkiseteller.

Weitere Vorschldge finden Sie in unserer Glacekarte.

Alle Preise inkl. 8% MWST
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Miihlebachfestmenu

1. Gemischtes Aperogebdck oder Franzosische Zwiebelsuppe

2. Bunter Blattsalat mit Eglifilets im Bierteig und Tartarsauce
oder Riesencrevetten an Estragonbutter

3. Kalbsfilet an Calvadossauce oder Morchelrahmsauce mit
Spatzli oder Butternudeln und Gemiisegarnitur

4. Citronensorbet mit Prosecco als Zwischengang

5. Rindsfilet am Sttick gebraten mit Pfeffersauce und Bernaise,
dazu Mandelkroketten und Gemiisegarnitur

6. Gemischter Dessertteller Miihlebach oder Eistorte mit Geback
oder kleiner Kiseteller

Gerne tauschen wir einzelne Gange nach Ihren Wiinschen aus.

Dieses Menu servieren wir ab 12 Personen
Preis pro Person Fr. 75.-

Alle Preise inkl. 8% MWST



